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Menukarte

management
Mittagsspeiseplan vom: 01.06.-05.06.2026
3 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
KW 23
Empfehlung | Bunter Gemuse Eintopf mit| Fischragout mit Gemuse Cgrvapc_llc(:.l (R;ndK) i 'Tels’ Putengulasch und dazu Gegulsekrolretten dm't
des Tages Vollkornbrétchen und Reis ZRLIK ndiReantealal Spirelli uigursa ek
fruchtigem Dipp
30,51, A1l 51 A1,D 30,51 A1,A4,C,GH 51 A1,C,G 30,51, A1,M,1,G
; Blumenkohlcremesuppe OBl Plant it Kaiserschmarrn mit Vegetarische Moussaka Keifoelabemions
Vegetarisch . Kartoffelpiiree und . . Auflauf
mit Baguette Apfelmus mit Tomaten-Krautersol3e ; :
Rahmsofe mit Paprikasofe
30,51 A1,G| 30,51 A1,C,GL 7,30,51, A1,C,G,H,l 30,51 A1,G 30,51 A1,C,G,l,J
Obst Buttermilchdessert Obst Mohrensticks Blafisalaimit
Joghurtdressing
30 G 30 G

Wir wiinschen
guten Appetit!

www.sjs-catering.de

Zusatzstoffe und Allergene:
Siehe Aushang

Gerichte mit Schweinefleisch
sind mit ¥ gekennzeichnet

Anderung vorbehalten




